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L’EPICURIEN

1 avenue Montaigne, 75008 Paris

MENU DES DESSERTS

LES DESSERTS DE MICHAEL BARTOCETTI

POIRE WILLIAMS EUR 30

rétie au safran de Fréjus, condiment yuzu vert

MIEL DE MAQUIS CORSE GIVRE EUR 30

au parfum de cédrat et d’eucalyptus

CHATAIGNES D’ ARDECHE EUR 30

et pomelo en douce amertume, biscuit de Savoie doré

COINGS SAUVAGES DES HAUTES-ALPES, EUR 30

vanilles de Tahiti et de Madagascar, noix fraiches

FEVES DE CACAO DE PAPOUASIE EUR 30

crues / glacées / fumées

SELECTION DE FROMAGES AFFINES

DE CHEZ MAITRES BERNARD ET JEAN-FRANCOIS ANTONY EUR 25

LES VINS DE DESSERT - 12CL

2015 RIESLING GRAND CRU SGN ZINNKOEPFLE EUR 25

Domaine Agathe Bursin

2012 MAURY - VINTAGE RESERVE EUR 20
Mas Amiel
2013 VIN DE CONSTANCE - KLEIN CONSTANZIA EUR 40

Afrique du Sud

1995 MADEIRA COLHEITA SERCIAL EUR 50
Blandy's (9cl)
1971 VIEUX PINEAU DES CHARENTES EUR 38
Lheraud (9cl)
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